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„JE NE TOLÈRE QU’UNE SEULE ARME: LE TIRE-BOUCHON !“
Jean Carmet, Schauspieler

Liebe Gäste,
liebe Freunde des guten Geschmacks,
chers amis.

Ende August 2019 werden wir bereits das 4-jährige Bestehen des FLORE feiern!
Ein grosses Dankeschön dafür an Euch, liebe Gäste!

Vor vier Jahren standen wir vor der besonderen Aufgabe, aus dem beliebten Blumenladen Mäglin, welcher seit
Jahrzehnten prägend für das Quartier war, ein völlig anderes Konzept zu schaffen.
Die Idee und Realisierung des Projektes, einen Begegnungsort im Kleinbasel zu schaffen für verschiedenste
Schichten, Hintergründe und Altersstufen, wurde allgemein sehr begeistert aufgenommen. Mit dem Konzept,
welches bewusst auf Qualität, Diversität, ein einzigartiges Weinangebot UND auf demokratische Preise setzt,
wurde offenbar ein Bedürfnis gestillt.
Auch wenn wir einigen anderen Berufskollegen ein Dorn im Auge sind, möchten wir beweisen, dass eine hohe
Qualität der Produkte nicht im Widerspruch stehen muss zu fairen und bewusst niedrig gehaltenen Preisen.
Eines unserer Ziele dabei ist nicht, den Gewinn permanent zu maximieren, sondern zu zeigen, dass dieses
Modell langfristig auch wirtschaftlich funktionieren kann und vor allem den Spassfaktor bei den Gästen zurück
in die Gastronomie bringt!

Die unzähligen positiven Feedbacks von unseren Gästen sowie die zahlreichen Presseartikel und Besprechungen
zeigen uns, dass wir bereits jetzt zu einem unverzichtbaren Ort geworden sind.
Wir sind ein beliebter Treffpunkt im Quartier und dazu Anlaufstätte für Künstler, Cliquen, Personen des öffentli-
chen Lebens, Vereinen wie Surprise, Veranstalter von Lesungen und Degustationen, aber auch Tagelöhnern und
Menschen in schwierigen Situationen. Wir sind zu einem wichtigen sozialen Knotenpunkt im Kleinbasel gewor-
den. In der Tat ist die Vielfalt bei uns gross – sowohl was den sozialen und kulturellen Hintergrund betrifft, als
auch das Alter und die Herkunft. Selbst wenn es vereinzelten Gästen offenbar gegen den Strich lief, ich selbst
freue mich ob dieser Vielfalt und sehe es mit gewissem Stolz als eine wahre Bereicherung, diese im Flore
harmonisch und zugleich lebendig unter einem Dach zu sehen!
Allgemein können wir sagen, dass die Akzeptanz und das Wohlwollen uns gegenüber eher gross ist, übrigens
auch seitens von unserer lieben Frau Mäglin, die Dame, die über dem Flore haust und dem Kleinbasel mit ihrem
unvergesslichen Blumenhaus Mäglin ein Gesicht gab und uns ihr Vertrauen geschenkt hat!

Was nun den Wein betrifft, sind wir zu einer fast unumgänglichen Oase ausser- und ungewöhnlicher Tropfen im
Basler, wenn nicht sogar Schweizer Gastroangebot geworden. Und wir werden weiterhin leidenschaftlich und
unermüdlich nach weiteren gustativen Raritäten suchen!

All das ist für uns äusserst erfreulich und bekräftigt uns im Wissen, etwas Sinnvolles geschaffen zu haben!

Bei all dem Lob ist es jedoch wichtig, nicht zu vergessen, dass dies ohne die Treue unserer lieben Gäste nicht
möglich wäre und wir uns weiterhin darauf konzentrieren wollen, uns im Hinblick auf Qualität, Gastgebertum und
Vielfalt in jeglicher Hinsicht noch mehr zu steigern. Wir stecken ja schliesslich immer noch in den Kinderschuhen!

In diesem Sinne bedanke ich mich herzlichst für Eure Treue, Neugier und Akzeptanz und freue mich auf weitere
spannende, fruchtbare und unvergessliche Momente mit Euch!

Santé, Euer

Miron Landreau & Team



Einige Worte...

zum Séparée
Im hinteren Teil der Räumlichkeiten steht Euch das Séparée mit seinem grossen Kirschholztisch zur Verfügung.
Einerseits ist es permanent offen, andererseits kann es privatisiert und dezent abgetrennt werden für kleine
Gruppen, für Geburtstage, Geschäftsapéros, Privatdegustationen oder Oenologiekurse.
Infos & Konditionen geben wir gerne an der Bar oder unter 077 454 94 72.

zur Kunst
Die Wandflächen im Séparée sind wechselnden Ausstellungen verschiedenster Kunstformen gewidmet.
Bei Kaufinteresse meldet Euch an der Bar oder unter 077 454 94 72.
Bei Ausstellungsinteresse stellt Euch gerne persönlich oder unter florebasel@hotmail.com vor.

zu den Weinen
Wie man sieht, liegt der Schwerpunkt der Weinauswahl in Frankreich. Dies nicht etwa aus chauvinistischen
Gründen, sondern weil es entgegen der geläufigen Meinung äusserst viele hervorragende, hochinteressante und
dazu günstige Weine kleinerer Weinbauern in Frankreich gibt. Selbst in der Champagne und im preislich ach so
verkannten Burgund gibt es zahlreiche Trouvaillen, die es zu probieren sich lohnt! Hinzu kommen qualitativ
grandiose Weinregionen (und Traubensorten!), die selbst in Frankreich nicht allen bekannt sind und kleine
sensorische Wunderwerke hervorbringen können!

Selbstverständlich geben wir uns damit nicht zufrieden! Ebenfalls findet Ihr typische, sowie besondere und
aussergewöhnliche Weine anderer Provenienzen: Italien, Schweiz, Deutschland und Österreich, aber auch einige
wenige aus Israel, Südafrika, Spanien und Georgien.

Wichtig bei der Auswahl ist nicht nur, dass sie örtliche Traditionen, Eigenheiten sowie das sogenannte Terroir
respektieren, sondern dass sie einen eigenen Charakter besitzen und bei uns Emotionen auslösen! Eine
Leidenschaft, die wir bei „mondialisierten“, designten und industriellen Weinen selten vorfinden. Diese Passion
wollen wir anschliessend versuchen, an unsere Gäste weiterzugeben und mit ihnen zu teilen!
Weine biodynamischer oder zumindest biologisch arbeitender Winzer sind in der Karte inzwischen Standard
sowie eine der Grundbedingungen geworden, als neuer Wein überhaupt einen Platz darin zu finden.

Die zukunftsweisenden (aber traditionell und ursprünglich arbeitenden) Winzer der sogenannten vins naturels
(Naturweine) haben inzwischen ebenfalls einen wichtigen Platz bekommen, da die Bewegung in den letzten
Jahren beachtliche Ergebnisse sowie eine deutliche allgemeine Qualitätssteigerung und somit -konstanz erzielt
hat! Sie gehen noch einen Schritt weiter als in der Biodynamie und lassen dem Wein, so weit es geht, seinen
"freien Lauf" mit möglichst wenigen Eingriffen. So werden z.B. nebst Spontanvergärung mit natürlichen Hefen
sowie das Auslassen jedwelcher Schönung oder Filtrierung die zweifelhaften Sulfite nicht oder nur in
homöopatischen Dosen zugesetzt. Dass diese Weine teilweise ein völlig anderes Weinerlebnis hervorrufen, ist
eine der faszinierenden Seiten, die Vinophile zu Begeisterungsstürmen herleiten lässt!
Neugierige haben hier ebenfalls Gelegenheit, die sogenannten "vins oranges" zu probieren, eine jahrtausende alte
Tradition georgischen Ursprungs, bei der Weissweine teilweise wochenlang auf der Maische vergärt werden,
dadurch ihre unverkennbare, orange Färbung sowie Tannine und ihre unvergleichliche und aussergewöhnliche
Aromenvielfalt erhalten.

Hier eine kurze Erklärung der verschiedenen in der Karte deklarierten Weinbaumethoden:

bio: Weine von Winzern, die biologisch wirtschaften: keine Kunstdünger und synthetische Spritzmittel (Pestizide und
Herbizide), Begrünung der Rebzeilen, ökonomischer Wasserverbrauch, Verwendung von wenig Schwefeldioxyd (Sulfit).

biodyn / Demeter: biologisch-dynamischer Weinbau: der Weinberg wird als lebendiger Organismus definiert unter
Berücksichtigung bestimmter Tages- und Jahreszeitrhythmen und der Einhaltung eines geschlossenen Kreislaufes; keinerlei
Verwendung konventioneller Düngemittel oder von Agrochemie. Sehr reduzierter Einsatz von Schwefel.

VinNat: Vin nature / Naturwein: möglichst wenig Interventionen im Rebberg und Keller. Spontanvergärung mit natürlichen
Hefen (bei vins oranges auf der Maische), keine Schönung oder Filtrierung, keinerlei Zusatz von Sulfit oder nur in
homöopathischen Dosen bei der Abfüllung.





CAFÉ & WARMES
Bohnen für Espresso: Quarta, Lecce / für Café & Schale: Hausbrandt Trieste /
Bio-Frischmilch / Läckerli Blocher-frei / Bio-Hafermilch (Lactosefrei) auf Wunsch!

Espresso ............................................................................................................................... 3,50
Espresso doppelt ................................................................................................................... 5,50
Espresso macchiato / Noisette .............................................................................................. 4
Café crème / Allongé / „Americano“ ....................................................................................... 3,50
Schale / Milchcafé .................................................................................................................. 4
Cappuccino ........................................................................................................................... 4,50
Cortado (Espresso / Milch / im kleinen Glas) ................................................................................... 4
Latte macchiato ..................................................................................................................... 5

Koffeinfrei / Déca ................................................................................................................... 3,50

Kalter Espresso / Café (auf Eis) ................................................................................................ 3,50
Latte freddo (auf Eis) ................................................................................................................ 5

geschüttelt ........................................................................................................................ + 1

Schoggi, heiss (bio & fair trade) .................................................................................................. 5
Ovomaltine, heiss ................................................................................................................... 5
Milch, heiss ............................................................................................................................ 3,50

Café existentialiste (Espresso & Cigarette) .............................................................................. 4

Carajillo (Espresso / Brandy / Rohrzucker / Zitronenzeste / Feuer) ....................................................... 6
Coretto grappa (Espresso / Grappa) ........................................................................................... 6
Réglisse (Espresso / Pastis) ........................................................................................................ 6
Café Calva (Espresso / Calvados) ................................................................................................ 6



TEE & INFUSIONS
Offentee / im Kännchen

in Zusammenarbeit mit
Danny’s Tee / Münsterberg Basel

Grün
Bi Lo Chun (klassischer, feiner Grüntee für jede Gelegenheit, handgerollte, ganze Blätter / China / bio) ...... 5
Sencha (kräftig-grasiger, fast algiger Grüntee aus Japan / bio) ............................................................ 5
Shincha Anasoka (sehr fruchtige Halbschatten-Spitzenauslese / Japan / bio) ...................................... 9
Jasmin (Grüntee aus China mit Jasminblüten) ................................................................................. 5

Oolong
Dung Ti (teilfermentierter, herb-feinfruchtiger Tee aus Formosa, handgerollte ganze Blätter / Taiwan / bio) ... 8

Schwarz
Ceylon / Adawatte (rotbrauner, milder Schwarztee / Sri Lanka) ........................................................ 5
Darjeeling / Badam Tam / 2nd flush (blumig-kräftiger Morgentee / Indien) ....................................... 5
Darjeeling / Pussim Bing / 1st flush (feiner, herb-spritziger Nachmittagstee / Indien) ......................... 6
Assam / Mangalam Goldblatt (dunkler und kräftiger Tee mit schönen Malznoten / Indien) ................... 6
Lapsang Souchong (intensiver und kräftig geräucherter Schwarztee / China) ...................................... 5
Earl Grey „Royal“ (Darjeeling / Ceylon aromatisiert mit ätherischem Öl der Bergamott-Zitrone) ................ 5
Kashmiri (winterliche Schwarzteemischung (Ceylon) mit Kardamom und Agrumen) ................................. 5

Tee Rhum (Ceylon / 2 cl Havana Club 3 Y.) ................................................................................... 8

Weiss
White Hair Monkey (unbehandelte, nicht fermentierte Knospen, hell und fein / China) ........................... 6

Rot
Pu Erh (kühl & dunkel fermentierter roter Tee mit fruchtig-herben, fast algigen Noten / China / bio) ............. 8
Rooibos (der milde, teeinfreie Rotbuschtee aus Südafrika / bio) .......................................................... 5

Kräuter / Infusionen
FLORE Kräuter- & Blumenteemischung ................................................................................. 6
FLORE Gute-Besserung!-Kräuterteemischung / mit/ohne frischem Bio-Ingwer ............................. 6
Verveine (wohlriechendes Eisenkraut) ........................................................................................... 5
Nana Minze (Marokkanische Minze) ............................................................................................. 5
Kamillenblüten ....................................................................................................................... 5
Lindenblüten .......................................................................................................................... 5
Hagebutte & Hibiskus ............................................................................................................ 5
Kaminfeuer (Früchteteemischung mit Zimt und Bitterorange) ............................................................. 5
Ingwer (frischer Bio-Ingwer) ........................................................................................................ 5

Refill (2. Aufguss) oder grosses Kännchen mit 2. Tasse ............................................................ + 2,-



CROISSANTS & CO.

Croissant pur beurre AOC (Buttergipfeli) .................................................................................... 2,50
Pain au chocolat .................................................................................................................... 3
Croissant aux amandes (Mandelgipfeli) ...................................................................................... 3
Brioche sucrée ....................................................................................................................... 2,50
Chausson aux pommes (Apfeltasche) ....................................................................................... 3,50
Tartine beurrée (Baguette mit Salzbutter), Portion ........................................................................ 3,50



    

KALT & ALKOHOLFREI

Mineralwasser leise oder still / Appenzell / 3 dl ........................................................................... 4
          leise / 5 dl ........................................................................... 5,50

Eistee Red (Rooibush & Passionsfrucht) / ChariTea / bio & fairtrade / Hamburg / 3,3 dl .......................... 5,50
Eistee Mate / mit Kohlensäure & Koffein / ChariTea / bio & fairtrade / Hamburg / 3,3 dl ......................... 5,50
Rhabarbersaft-Schorle / Fritz-Spritz / Hamburg / bio / 3 dl ............................................................. 5,50
Cucumis / Gurkenwasser / Hamburg / 3 dl .................................................................................... 5,50
Mandarinata (Mandarinenlimonade mit Irisblütenextrakt) / Niasca / I-Portofino / 2,5 dl ............................ 5
Orangina / 2,5 dl ..................................................................................................................... 5
Pepita Grapefruit / Eptinger / 3 dl .............................................................................................. 5
Cola / Lola / bio & fairtrade / Schwarzwald & Bern / 3 dl .................................................................... 5
Cola null / Lola / bio & fairtrade / Schwarzwald & Bern / 3 dl .............................................................. 5
Chinotto / Lurisia / I / 3 dl ........................................................................................................... 5
Tonic Water / Mountain Spring / Basel / 2 dl .................................................................................. 5
Dry Tonic Water / Mountain Spring / Basel / 2 dl ........................................................................... 5
Tom’s Tonic Water / Bern / 2 dl ................................................................................................ 6
Bitter Lemon / Mountain Spring / Basel / 2 dl ................................................................................ 5
Ginger Beer / Mountain Spring / Basel / 2 dl ................................................................................. 5
Pepita Citro / offen / Eptinger / 3 dl ............................................................................................ 4
Festivo Bitter / Portofino / 2,5 dl ................................................................................................. 5
Crodino Bitter / 1,5 dl .............................................................................................................. 5

Sirup (Erdbeere/Grenadine/Minze/Orgeat/Zitrone) / mit Leitungswasser oder Mineral / bio / 3 dl ............... 4 / 4,50
Fraise olé! (Lait à la fraise / Milch mit Bio-Erdbeersirup) / 3 dl ............................................................ 4.50

Bschorle / Alk.freies Bier & Apfel-/Birnenmost aus 28 versch. Sorten / 0,0% Alk. / Appenzeller / 33 cl ....... 5
Sonnwendlig / Helles Bier mit 0,0% Alk. / Appenzeller / 33 cl ........................................................... 4,50
IPA / Indian Pale Ale mit 0,5% Alk.  / Lola / Schwarzwald & Bern / 33 cl ............................................... 6,50



FRUCHTSÄFTE

Orangensaft / frisch gepresst / 2,5 dl ........................................................................................... 5,50
Apfel-Birnenmost naturtrüb / offen / bio / Mösch / CH / 3 dl .......................................................... 4,50
Citron pressé (mit Leitungswasser / Mineralwasser) / 3 dl ................................................................ 5 / 6

Van Nahmen, Rheinland / 2,5 dl
Konstantinopeler Apfelquitte / Saft .......................................................................................... 6
Rhabarber (Frambozen) / Nektar ................................................................................................. 6
Traubensaft (Dornfelder) / rot / bio .............................................................................................. 6
Tomatensaft (Datterino / mit Sylter Meersalz) ................................................................................. 6

Alain Milliat, Frankreich / 3 dl
Sommerbirne / Nektar / Lyon .................................................................................................... 7
Weinbergpfirsich / Nektar / Lyon ............................................................................................... 7
Mandarine / Saft / Sizilien .......................................................................................................... 7
Granatapfel / Saft / Israel .......................................................................................................... 7

MAMBO MNIAM MNIAM
(Serge Gainsbourg)

Alle Plättli & Salziges mit frischem Baguette

Crottin de Chavignol / trockener Ziegenkäse aus Chavignol / Loire .................................................. 6
Hummus / by Ozeri Brothers / Basel / Schale ................................................................................ 7
Salametti / Jenzer / Arlesheim / bio .............................................................................................. 7
Chorizo / leicht pikant / Jenzer / Arlesheim / bio .............................................................................. 7
Terrine de Campagne / Leber-Paté / Jenzer / Arlesheim / bio / halbes / ganzes Weckglas .................... 7 / 12
Terrine de Coq au vin / Paté mit Legehennenfleisch / Jenzer / Arlesh. / bio / halbes / ganzes Weckglas ... 7 / 12
Forellenfilet geräuchert / Fam. Choulat / CH-Jura / ca. 100 gr. / mit Meerrettichschaum ....................... 10
Assiette de fromages d'Alsace / Käseteller mit Munster, Tomme, Brique, Chèvre / je nach Saison /

Domaine de Geissberg / F- Biederthal / Demeter ................................................................. 12
Oliventapenade auf Baguette / Toscana ................................................................................... 6
Oliven nature / kleine Portion / Toscana ....................................................................................... 3





AUSTERN
September – Juni

Marennes d’Oléron, No. 3 / Stk. .............................................................................................. 2,50
Plate de Belon (flache, nussige und fleischigere Auster, Bretagne) / Stk. ............................................. 3,50

3 Marennes d’Oléron & 1 Glas Muscadet ...............................................................................11
& 1 Glas Crémant (je nach Angebot) ......................................................... 15

3 Belons & 1 Glas Champagner (je nach Angebot) ..................................................................... 20



BIER / OFFEN

Säntis Kristall / Appenzeller / Stange / 30 cl ........................................................... 4,50
Grosses / 50 cl .......................................................... 7,50
Galopin / Herrgöttli / 20 cl .......................................... 3

Spezial Bier (Saisonal & wechselnd) / Stange / 30 cl ........................................................... 5
Grosses / 50 cl .......................................................... 8

Panaché / süss // sauer / 30 cl ................................................................................................... 4,50
Picon bière / 30 cl ................................................................................................................... 5
Monaco / & Citro & Grenadine / 30 cl ........................................................................................... 5

BIER / FLASCHEN

Laggs Spezial / Ueli Bier / Basel / Saisonal & zur Unterstützung des WWF-Projektes / 33 cl ................... 5
Licorne / blonde / Alsace / bio / 27,5 cl ......................................................................................... 5
Calvinus blonde / Bière artisanale non-filtrée / Les frères Papinot / GE / bio / 33 cl ............................... 6,50
Calvinus blanche / Weizen / Bière artisanale non-filtrée / Les frères Papinot / GE  / bio / 33 cl ................ 6,50
Naturperle naturtrüb / Appenzeller / bio / 50 cl ............................................................................. 8
Weizenbier naturtrüb / Appenzeller / bio / 50 cl ............................................................................ 8
IPA (Indian Pale Ale) / Appenzeller / 8% Alk. / 33 cl ........................................................................... 8
Orval / Bière trappiste / Belgique / 6,2% Alk. / 33 cl .......................................................................... 8
Abbaye d’Aulne / Premier cru / Bière triple blonde de haute fermentation / Belgique / 9% Alk. / 33 cl .... 9

Sonnwendlig / 0,0% Alk. / Appenzeller / 33 cl ............................................................................... 4,50
IPA (Indian Pale Ale) / 0,5% Alk. / Lola / Schwarzwald & Bern  / 33 cl ................................................... 6,50
Bschorle / Alk.freies Bier & Apfel-/Birnenmost aus 28 versch. Sorten / 0,0% Alk. / Appenzeller / 33 cl ....... 5

CIDRE

Cidre Artisanal / Kerné / offen / F- Bretagne / 1 dl .......................................................................... 5
Cider / Zobo / ZH / bio / 27 cl ...................................................................................................... 6,50
La Chouette / Le Cidre Perché / Normandie / 33 cl ........................................................................ 7,50

Cidre Artisanal / Kerné / F- Bretagne / 75 cl ................................................................................. 24 (15)
Cidre bouché brut / Drouin / F- Normandie / 75 cl ........................................................................ 30 (17)
Sydre / Eric Bordelet / Cidre sur schiste Grand cru 2014 / F- Normandie / 75 cl .................................... 45



„LES GRANDES DÉCISIONS
DOIVENT ÊTRE PRISES
DEVANT DES PETITS

FLACONS“

Le quai des brumes, 1936



LES VINS
Offenweine sind auf den Tafeln zu finden und wechseln regelmässig!
Für Raritäten, Bordeaux, alte Jahrgänge & Kurioses bitte separate Karte verlangen!
(22): Preise in Klammern sind Mitnahmepreise!

Alle Weiss- und Schaumweine können gekühlt bezogen werden!
Preis- und Jahrgangsänderungen vorbehalten.
Zapfengeld für mitgebrachte Flaschen 25,-
Preise in CHF und inkl. 7,7% MwSt.

bio: ökologisch-biologischer Weinbau
biodyn / Demeter: biologisch-dynamischer Weinbau
VinNat: Naturwein

    



                              

CHAMPAGNE, BULLES & CO.

FRANKREICH

Champagne
Gabriel-Pagin & Fils Grande Rés. Brut / 1er cru / Avenay / (bio) .. 65 (37)

Magnum 1,5 l ...................................... 130 (74)
0,375 l ................................................. 36 (22)

Gabriel-Pagin & Fils Rosé Brut / Premier cru / Avenay / (bio) ...... 65 (37)
Gabriel-Pagin & Fils Brut Nature / Blanc de noir / 1er cru / (bio) ... 69 (46)
Gabriel-Pagin & Fils 2006 Millésimé / Bl. de bl. / 1er cru / Avenay / (bio) 79 (54)
De Sousa Tradition Brut / Avize (biodyn) ................... 75 (47)
De Sousa Cuvée Mycorhize (Chard.) / Grand Cru / (bd) 95 (74)
Perrier-Jouët Grand Brut / Épernay .............................. 85 (59)
Veuve Clicquot 2004 Vintage Rich sec / Ponsardin, Reims ........ 109 (89)
Dom Pérignon        2006/09 Moët & Chandon / Epernay .................... 180

Crémant / Méthode traditionelle
Crémant d'Alsace / Brut / Comète 2013 Vignoble des 2 Lunes (Demeter) ........... 42 (21)
Crémant d'Alsace / Extra Brut / Paul-Edouard Domaine Bott-Geyl (biodyn) ................. 48 (24)
Crémant du Jura / Brut / (VinNat) Domaine Pignier (biodyn) ..................... 48 (24)
PetNat (Chardonnay) / Jura / (VinNat) Christelle & Gilles Wicky (bio) .............. 45 (21)
Crémant de Loire / Brut / Nuit Boréale Domaine Bonnet-Huteau (biodyn) ........ 39 (19)
Crémant de Loire / Brut / Fines bulles Domaine de l’Aumonier (biodyn) .......... 48 (26)
Crémant de Loire / Terres de l’Aumonier / Fines bulles Rosé Domaine de l’Aumonier (biodyn) .......... 54 (28)
Crémant de Saumur / Brut non dosé / Tête en l’air (VinNat) Manoir de la Tête Rouge (biodyn) ......... 48 (23)
D’Est en Ouest / Rot (Cab. Franc / Gamay) (VinNat) 2016 Jacques Février / Loire (bio) .................. 48 (23)

Clairette de Die / Rhône / mit Restsüsse und 7% Alc. Verdie / Cave Monge Granon (biodyn) 39 (20)



SCHWEIZ
Coeur de cuvée / Brut zéro / Vaud / Méthode trad. 2012 Henri Cruchon / Morges (biodyn) ........... 59 (29)
Apex brut / Vaud / Méthode traditionelle 2017 Dom. La Colombe / R. Paccot (biodyn) .. 65 (41)

DEUTSCHLAND
Rieslingsekt / Brut / Baden Reinecker / Auggen .............................. 42 (21)
Cuvée classic / Brut (Chard. / Pinot N. & Meunier) / Baden Reinecker / Auggen ............................. 55 (30)
Pinot Noir Extra Brut / Feuerbach Steingässle 2014 Reinecker / Auggen (Unfiltr., o. Sulfite, etc) 59 (32)

ÖSTERREICH
Blanc de blanc (Chardonnay) / Brut nature 2014 Sepp Moser / Burgenland (Demeter) ....... 57 (29)

ITALIEN
Franciacorta (Chard.) / Satèn / Brut / Metod. class. Tenuta Villa Crespia / Lombardia ........... 55 (30)

ISRAEL
Blanc de blanc / Brut / Galilee 2007 Yarden (Koscher) .................................. 65 (38)

SÜDAFRIKA
Brut (Chardonnay) / Méth. Cap Classique / Tulbagh 2014 Rijk’s limitiert! ...................................... 59 (27)
Monro / Brut Vintage / MCC / Paarl 2009 Villiera limitiert! .................................... 65 (35)
Pinot noir Rosé / Brut / MCC / Western Cape 2016 Steenberg 1682 ................................. 54 (25)

WEISS

FRANKREICH

Elsass
Métiss / Points Cardinaux (Assemblage) 2017 Domaine Bott-Geyl (biodyn) ................. 36 (19)
Riesling / Les Eléments 2016 Domaine Bott-Geyl (biodyn) ................. 45 (22)
Riesling Grand Cru / Schoenenbourg 2014 Domaine Bott-Geyl (biodyn) ................. 62 (42)
Riesling Grand Cru / Steinert (VinNat) 2012 Pierre Frick (Demeter) limitiert! ................ 51

Jura
Côtes du Jura (Chard.) / La Rebelle 2015 Claude Buchot (bio / VinNat) ................. 36 (19)
Côtes du Jura (Chard.) / Au Château (4 J. s/voile) 2010 Claude Buchot (bio / VinNat) ................. 48 (24)
Côtes du Jura / Clos de Jerminy (VinNat) 2015 Christelle & Gilles Wicky (bio) .............. 51 (25)
Arbois / Cuvée d’Automne (Savagnin s/voile / Chard.) div. Domaine de la Pinte (Demeter) ............. 53 (28)
Arbois-Pupillin / Savagnin (VinNat) 2015 Domaine Overnoy-Crinquand (bio) ..... 52 (27)
Vin Jaune / Côtes du Jura / (0,62 cl) 2010 Claude Buchot (bio / VinNat) ................. 65 (42)



Burgund
Bourgogne blanc 2015 Domaine d’Ardhuy (biodyn) limitiert! ....... 45
Saint-Véran (VinNat)       2015/17 Maison Perraud (bio) ........................... 51 (25)
Chablis / Cuvée Vieilles Vignes 2015 Domaine Bernard Defaix (bio) ............. 59 (33)
Viré-Clessé / Chazelles / Macon        2016/17 Dom. Sainte Barbe / JM Chaland (biodyn) 48 (23)
Viré-Clessé / Thurissey (Barrique) / Macon 2015 Dom. Sainte Barbe / JM Chaland (biodyn) 57 (31)
Rully / Les Plantenays 2016 Louis Max (bio) .................................... 54 (36)
Mercurey / Les Caudroyes 2015 Louis Max (bio) .................................... 57 (36)
Santenay / Les Charmes Dessus 2011 Domaine de Bellène (bio) limitiert! ......... 59
Savigny-les-Beaune 2012 Domaine de Bellène (bio) limitiert! .......... 59
Pouilly-Fuissé / Terres de Vergisson 2012 Bret Brothers / Vinzelles (bio) limitiert! ...... 59
Pouilly-Fuissé / Clos sur la Roche 2015 Domaine Saumaize-Michelin (biodyn) ... 65 (39)
Beaune Village 2012 Domaine de la Vougeraie (bio) limitiert! .. 69

Loire
Muscadet Sèvre et Maine s/Lie 2018 Domaine des Cognettes (bio) .............. 30 (17)
Muscadet Sèvre et Maine / Granite / (VinNat) 2014 Dom. de l’Ecu / Le Landreau (Demeter) ... 45 (22)
Muscadet / Roches de Loire 2013 Domaine des Génaudières ................. 45 (25)
Muscadet / Saveur d'origine 2010 Marchais Frères limitiert! ....................... 49
Muscadet / Carpe Diem Cuvèe MMXII (Amph.) (VinNat) 2012 Dom. de l’Ecu / Le Landreau (biodyn) limit. 65

Les Chants Jumeaux (Chenin blanc) / (VinNat) 2015 Mathieu L’Hôtelier .............................. 39 (20)
Anjou 2015 Agnès & René Mosse (VinNat) ............. 54 (25)
Anjou sec / Les Monts 2011 Domaine de Juchepie (biodyn) ............. 48 (28)
Anjou sec / Le Clos 2013 Domaine de Juchepie (biodyn) ............. 54 (31)
Anjou sec / La Jarre 2015 Domaine de Juchepie (biodyn) ............. 59 (34)
Saumur / L'Insolite 2016 Domaine des Roches Neuves (biodyn) 66 (32)
Saumur / Tête d’Ange (VinNat) 2017 Manoir de la Tête Rouge (biodyn) ........ 42 (21)
Savennières / L’Insolent 2014 Château de Plaisance (biodyn) ............. 45 (22)
Savennières / Le Clos 2014 Château de Plaisance (biodyn) limitiert! .. 54
Savennières / Les Vieux Clos 2005! Nicolas Joly (biodyn) limitiert! ................. 65
Savennières - Coulée de Serrant / Monopole 2005! N. Joly / Clos de la CdS (biodyn) limitiert! 98
Savennières - Roche aux Moines / Cl. la Bergerie 2005! Nicolas Joly (biodyn) limitiert! ................. 79

Sauvignon blanc / Touraine 2018 Domaine de l’Aumonier (bio) ............... 36 (18)
Quincy 2017 Domaine du Coudray (bio) .................. 42 (21)
Pouilly Fumé / Vieilles Vignes 2016 Régis Minet (bio) ................................. 57 (28)
Sancerre / La Demoiselle 2014 Alphonse Mellot (biodyn) limitiert! ........... 75
Sancerre / Le Clos de Bannon        2014/16 Domaine Fouassier (biodyn) ................. 57 (28)
Sancerre / Le Clos Paradis        2014/15 Domaine Fouassier (biodyn) ................. 54 (27)

Bordeaux
Péssac-Léognan / Graves GCC 2014 Château Carbonnieux limitiert! .............. 69

Rhône / Provence
Songe d’or (Viognier / Grenache Bl.) / Provence 2011 Domaine des Enchanteurs (biodyn) ..... 55 (30)
Viognier / l’Arselle / Collines Rhodaniennes (VinNat) 2015 Bouillot-Salomon (bio) ......................... 52 (27)
Condrieu 2013 Etienne Guigal .................................... 69 (45)



DEUTSCHLAND
Grauer Burgunder / Müllheimer Sonnhalde Kabinett 2016 Dörflinger Hermann / Müllheim ............. 36 (19)
Grauer Burgunder / BW Römerb. Spätl. trock. Barr. 2016 Dörflinger Hermann / Müllheim ............. 54 (29)
Weisser Burgunder / Badenweiler Römerberg Spätl. 2016 Dörflinger Hermann / Müllheim ............. 45 (22)

Riesling / trocken / Terra Rossa 2017 Weing. Hirschhof / Rheinhessen (biodyn) 27 (16)
Riesling / trocken 2015 Clemens Busch / Mosel (biodyn) ........... 45 (22)
Riesling / ls (low sulfites) / (VinNat) 2015 Clemens Busch / Mosel (biodyn) ........... 45 (22)
Riesling / Vom Roten Schiefer 2015 Clemens Busch / Mosel (biodyn) ........... 54 (26)
Riesling / Marienburg 1. Lage Falkenlay / GG 2012 Clemens Busch / Mosel (biodyn) ........... 69 (48)
Riesling / Kabinett Trittenheimer Apotheke trocken 2015 F.J. Eifel / Mosel (bio) ............................ 55 (27)
Riesling / Spätlese Trittenheimer Apotheke feinherb 2003 F.J. Eifel / Mosel (bio) limitiert! ................. 72
Riesling / Spätlese Trittenheimer Apotheke trocken 2003 F.J. Eifel / Mosel (bio) limitiert! ................. 72
Riesling / Kabinett Trittenheimer Altärchen feinherb 2004 F.J. Eifel / Mosel (bio) limitiert! ................. 72
Riesling / Spätlese Hattenheimer Schützenhaus (fh) 2002 Hans Lang / Rheingau (bio) limitiert!......... 69

SCHWEIZ
Riesling-Sylvaner / Basel-Land        2015/16 Tschäpperli / Aesch ............................. 39 (20)
Riesling / Basel-Land 2015 Tschäpperli / Aesch ............................. 49 (24)
Pinot Gris / Basel-Land 2016 Tschäpperli / Aesch ............................. 57 (26)

Ustinov (Chasselas, 1J. Fass / 3M. s/voile) / La Côte 2014 La Maison du Moulin / Vaud (VinNat) ..... 55 (32)
Atlas (80% Chass. & Chard./Viognier, 18 M. Barr.) 2014 La Maison du Moulin / Vaud (VinNat) ..... 55 (32)
Les Brachères (Chasselas) / La Côte 2014 La Maison du Moulin / Vaud (VinNat) ..... 55 (31)
Mont-sur-Rolle / Petit Clos / Grand Cru 2015 Dom. La Colombe (R. Paccot) (biodyn) ... 42 (22)
Pinot Gris / La Colombe / Vaud        2016/17 Dom. La Colombe (R. Paccot) (biodyn) ... 48 (24)
Curzilles (Complantation) / Féchy 2015 Dom. La Colombe (R. Paccot) (biodyn) ... 54 (25)
Ecce (100% Amigne) / Vaud 2012 Dom. La Colombe (R. Paccot) (biodyn) ... 58 (35)
Amédée (100% Savagnin) / Vaud 2015 Dom. La Colombe (R. Paccot) (biodyn) ... 60 (37)
Mont-de-Vaux / Grand cru / Vaud / unfiltriert          2015/.. Henri Cruchon / Morges (biodyn) ........... 42 (23)
Sauvignon / Vaud 2017 Henri Cruchon / Morges (biodyn) ......... 48 (23)
Noblesse de Chardonnay / Vaud 2015 Henri Cruchon / Morges (Demeter) ......... 54 (25)
Altesse Nat. (Roussette de Savoie) / VD / (VinNat)   2016/17 Henri Cruchon / Morges (Demeter) ......... 54 (25)

ÖSTERREICH
Csaterberg (Gemischter Satz) / (VinNat) 2017 Groszer Wein / Südburgenland (bio) limit.! 51
Sauvignon blanc 2016 Gruber / Röschitz / Weinviertel (bio) .......... 42 (22)
Gelber Muskateller 2015 Gruber / Röschitz / Weinviertel (bio) .......... 42 (22)
Grüner Veltliner / Hundspoint 2015 Gruber / Röschitz / Weinviertel (bio) .......... 45 (23)

ITALIEN
Bianco di Custoza / Veneto 2014 Le Tende (bio) ..................................... 27 (18)
Trebium (100% Trebbiano Spoletino) / Umbria        2015/16 Antonelli (bio) ...................................... 42 (21)
Fiano di Avellino / Kampania 2016 Cantine di Marzo (bio) ......................... 48 (24)
Riticella (Greco Bianco / Malvasia) / Calabria 2013 Il Greco (bio) (limitiert) ............................ 51
Etna bianco (100% Carricante) / Calderara Sottana 2016 Tenuta delle Terre Nere / Sicilia (bio) ... 56 (32)

SPANIEN
Conasbrancas (Doña Bl./ Godello etc.) Ribeira Sacra 2015 Fedellos de Couto (biodyn) (VinNat) ....... 55 (30)



SÜDAFRIKA
Chardonnay / Organic / Tulbagh 2016 Waverley Hills (bio) .............................. 42 (22)
Chardonnay / Stellenbosch 2017 Meerlust ............................................. 54 (26)
Chenin Blanc / Reserve / Tulbagh 2014 Rijk’s ................................................. 55 (29)

ISRAEL
Viognier / Upper Galilee 2014 Galil (koscher) ....................................... 45 (25)
White Riesling (leichte Restsüsse) / Galilee 2014 Gamla (koscher) ................................... 45 (25)

ORANGE

GEORGIEN
Chinuri / Asureti (VinNat) 2015 Gotsa Family Wines / (bio) ................... 55 (27)
Chinuri / Chardakhi (VinNat) 2013 Iago Bitarishvili ................................... 55 (29)

FRANKREICH
Ondine (Gren. Gris & Blanc / Muscat) / Roussillon    2017/18 Pierre-Nicolas Massotte (bio) (VinNat) ... 48 (23)
Quand le chat n’est pas là (Pinot Gris) / Alsace 2016 Domaine Rietsch (VinNat) .................... 48 (23)
Fanny Elisabeth / Pinot Gris macération / Alsace 2015 Julien Meyer (VinNat) ........................... 54 (25)
Demoiselle (Gewürztraminer) / Alsace 2016 Domaine Rietsch (VinNat) .................... 57 (26)
Côtillon des Dames (Roussette) / Savoie 2015 Jean-Yves Péron (VinNat) .................... 55 (29)

ÖSTERREICH
Graupert / Grauer Burgunder (VinNat) 2016 Mein Klang (Demeter) (limitiert) ............... 54

ROSÉ

FRANKREICH
Régnié (Beaujolais) / Cossinelle (Gamay) 2016 Domaine Les Capréoles (bio) .............. 36 (18)
Bourgueil / Rosé d'equinoxe (Cabernet Franc) 2017 Yannick Amirault (bio) .......................... 45 (25)

SCHWEIZ
Rosé / Morges-Vaud        2016/17 Henri Cruchon / Morges (Demeter) ......... 30 (17)
Pinot Rosé / Vaud 2017 Dom. La Colombe (R. Paccot) (biodyn) ... 36 (19)
Lily Rose (Gamay) / La Côte-Lavigny 2017 La Maison du Moulin / Vaud (VinNat) ..... 42 (24)

ITALIEN
Bardolino Chiaretto / Veneto 2016 Le Tende (bio) ..................................... 29 (17)
Primavera Rosato / Toscana 2016 Poggio al Sole (bio) ............................. 36 (19)

SPANIEN
e Rosat / VdT Mallorca 2015 Binigrau / Biniali (biodyn) ........................ 54 (25)

SÜDAFRIKA
Pinotage / Kadette Rosé / Dry / Stellenbosch 2015 Kanonkop .......................................... 29 (17)
Merlot / Pink / Stellenbosch 2018 Luca & Ingrid Bein ............................. 36 (18)



R O T

FRANKREICH

Jura
Côtes du Jura / Poulsard & Pinot Noir (VinNat) 2016 Claude Buchot (bio) ............................. 42 (21)
Arbois / La Capitaine (Pinot Noir / Poulsard) 2017 Domaine de la Pinte (Demeter) ............. 55 (30)

Burgund
Ladoix / Clos des Chagnots (Monopole) 2013 Domaine d’Ardhuy (biodyn) limitiert! ...... 48
Savigny 1er cru / Aux Clous (VinNat) 2015 Domaine d’Ardhuy (biodyn) limitiert! ...... 58
Côte de Nuits-Villages / Vieilles Vignes 2013 Domaine de Bellene (bio) .................... 59 (35)
Mercurey / Clos la Marche (Monopole) 2013 Louis Max (bio) .................................... 59 (36)
Mercurey 1er cru / Les Vasées 2013 Louis Max (bio) .................................... 62 (39)
Nuits Saint Georges / Les Lièvres 2013 Louis Max .......................................... 71 (51)
Nuits Saint Georges / Vieilles Vignes 2011 Domaine de Bellene (bio) limitiert! ......... 73
Gevrey-Chambertin 2014 Sylvie Esmonin & Fille ........................ 75 (48)

Beaujolais
Chiroubles / La Secrète 2011 Domaine Cheysson (bio) limitiert! .......... 51 (27)
Saint-Amour 2018 Isabelle & Bruno Perraud (VinNat) ........ 51 (24)
Régnié / Chamodère 2016 Domaine Les Capréoles (bio) .............. 45 (22)
Régnié / Diaclase        2014/15 Domaine Les Capréoles (bio) .............. 54 (26)
Régnié / Sous la Croix 2016 Domaine Les Capréoles (bio) .............. 59 (31)

Loire
Coteaux d’Ancenis / Cabernet Franc 2015 Domaine des Génaudières ................. 30 (19)
Bourgueil / 20 Arpents 2013 Domaine du Bel Air (biodyn) ................ 30 (19)
Bourgueil / Les Perrières 2013 Domaine du Bel Air (biodyn) ................ 42 (24)
Bourgueil / Les Quartiers 2015 Yannick Amirault (bio) ......................... 42 (25)
Bourgueil / Le Grand Clos 2016 Yannick Amirault (bio) ......................... 48 (28)

      2011/15 Magnum 1,5 l ........................................ 96 (56)
Bourgueil / La Coudraye 2017 Yannick Amirault (bio) ......................... 36 (22)
St. Nicolas de Bourgueil / La Mine 2015 Yannick Amirault (bio) ......................... 42 (25)
       2013/16 0,375 l ................................................. 25 (15)
St. Nic. de Bourg. / Les Malgagnes (part. Amphore) 2015 Yannick Amirault (bio) ......................... 60 (35)
St. Nic. de Bourg. / Les Malgagnes Amphore        2015/17 Yannick Amirault (bio) limitiert! .............. 66
Saumur / Bagatelle (VinNat) 2017 Manoir de la Tête Rouge (biodyn) ........ 39 (20)
Saumur-Champigny / Roches Neuves 2015 Domaine des Roches Neuves (biodyn) 45 (24)
Saumur-Champigny / La Marginale 2015 Domaine des Roches Neuves (biodyn) 70 (40)
Saumur-Champigny / Les Mémoires (110J. Reben) 2016 Domaine des Roches Neuves (biodyn) 79 (46)
Quèsaco (Pineau d’Aunis) / Touraine (VinNat) 2018 Domaine de l’Aumonier (bio) ............... 39 (20)



Rhône
Côtes du Rhône Villages 2016 Mas de Boislauzon (bio) ...................... 51 (24)
La Granacha / Vieilles Vignes non-filtré / CdR Village 2017 Vign. d’Estezargues / Signargues (VinNat) 45 (22)
Rasteau / La Mondona / o. Sulfite 2014 Dom. des Coteaux des Travers (bio) ... 51 (27)
Rasteau / 1921 (fast 100-jähr. Reben) 2015 Domaine des Aphillantes (biodyn) ........ 63 (33)
Lirac 2014 Dom. Clos de Sixte / Alain Jaume (bio) ... 51 (27)
Crozes Hermitage / Les 4 vents 2016 Domaine Les 4 Vents (bio) .................. 55 (30)

2015 Magnum 1,5 l ...................................... 112 (59)
Crozes Hermitage / Saint Jaimes 2015 Domaine Les 4 Vents (bio) .................. 62 (32)
Gigondas / Terrasses de Montmirail 2013 Alain Jaume (bio) ................................. 57 (29)
Châteauneuf-du-Pape 2016 Domaine l’Or de Line (bio) .................. 55 (34)
Châteauneuf-du-Pape 2014 Dom. Grand Veneur / Alain Jaume (bio) .. 65 (39)
La Selve / Serre de Berty (Fass & Amphore, unfiltriert) 2014 Château de la Selve / Ardèche (bio) ....... 54 (26)

Bordeaux
L’Atypic (Cabernet Franc / Malbec) / Bordeaux 2015 Château Peybonhomme (biodyn) ........ 36 (19)
Tête de Cuvée / Côtes de Bourg 2016 Château La Grolet (biodyn) .................. 51 (25)
Saint Emilion Grand Cru 2012 Château d’Arcole (Demeter) ................. 59 (30)

Sud Ouest
Bergerac / Bergecrac (CS, CF, Merl., Malb.) (VinNat) 2016 Château Barouillet (bio) ....................... 33 (18)
Cahors / Le Croizillon („vin de soif“!) 2017 Château Les Croisille (bio) .................. 30 (17)
Cahors Malbec / Silice 2015 Château Les Croisille (bio) .................. 42 (21)
Cahors Malbec / Calcaire 2014 Château Les Croisille (bio) .................. 48 (23)

Languedoc / Provençe
Ventoux / Rêve de Rubis (Syrah / Gren.) / Provence 2011 Domaine des Enchanteurs (biodyn) ..... 55 (30)
Triomphe de Bacchus / Côtes de Thongue 2013 Domaine Bourdic (bio) ......................... 55 (31)

SCHWEIZ
Pinot Noir / Basel-Land        2014/15 Tschäpperli / Aesch ............................. 45 (22)
Pinot Noir / Auslese / Basel-Land 2015 Tschäpperli / Aesch ............................. 57 (27)
Pinot Noir / Hommage / Basel-Land        2011/15 Tschäpperli / Aesch ............................. 59 (35)
Grain de Velours (Gamay) / La Côte 2016 La Maison du Moulin / Vaud (VinNat) ..... 52 (28)
Prairial (Pinot Noir / 24 M. Barr.) / La Côte 2015 La Maison du Moulin / Vaud (VinNat) ..... 62 (42)
Ultimo Gamay / Morges-Vaud 2017 Henri Cruchon / Morges (biodyn) ............ 54 (25)
Nihilo (PN, Gamaret, Gamay) / Morges-Vaud (VinNat) 2016 Henri Cruchon / Morges (Demeter) ......... 55 (27)
Merlot / Il Moro / Ticino 2015 Ten. Castello di Morcote (bio/Conv.) .... 57 (29)

ÖSTERREICH
Blaufränkisch / Vom Riegl / Eisenberg / 1l 2012 Groszer Wein / Südburgenland (bio) limit.! 59



ITALIEN

Veneto
Bardolino / Classico Superiore        2014/15 Le Tende (bio) ..................................... 33 (18)

Südtirol
Lagrein / Berger-Gei / Riserva 2014 Ignaz Niedrist ..................................... 59 (35)

Piemonte
Dolcetto di Diano d'Alba / Sori Costa Fiore 2015 Claudio Alario ..................................... 42 (21)
Barbera d'Alba       2016/17 Enzo Boglietti (bio) .............................. 42 (21)
Barbera d'Alba / Valleta 2017 Claudio Alario ..................................... 55 (29)
Nebbiolo d'Alba / Cascinotto        2014/15 Claudio Alario .................................... 55 (29)

2014 Magnum 1,5 l ...................................... 105 (59)
Barolo / Riva Rocca 2013 Claudio Alario .................................... 68 (46)

Toscana
Chianti 2016 Sangervasio (bio) limitiert! ..................... 33 (18)
Chianti Riserva 2015 Sangervasio (bio) limitiert! ..................... 45 (22)
Chianti Rufina / Annata   2012/14/16 Selvapiana (bio) ................................... 42 (21)
Chianti Rufina Riserva / Bucerchiale 2013 Selvapiana (bio) ................................... 57 (31)
Rosso di Montepulciano 2015 Avignonesi (biodyn) .............................. 42 (21)
Vino Nobile di Montepulciano       2014/15 Avignonesi (biodyn) .............................. 55 (28)

2011 0,375 l ................................................. 29 (22)
Vino Nobile di Montepulciano / Grandi Annate 2013 Avignonesi (biodyn) limitiert! ................... 95
A Sirio (Sangiovese / CS) / Toscana IGT    2009/13/15 Sangervasio (bio) limitiert! ..................... 55
I Renai (100% Merlot) / Toscana IGT         2011/15 Sangervasio (bio) limitiert! ..................... 59
Cabernet Franc / Toscana IGT / Magnum 1.5 l 2011 Vignamaggio (bio / conv) .................... 139

Puglia
Salice Salentino / Passamante 2015 Li Veli (bio) ........................................... 36 (18)

Sicilia
Etna rosso / Calderara Sottana / (Nerello Masc.&Capp.)2015 Tenuta delle Terre Nere / Sicilia (bio) ... 69 (49)

SPANIEN
Cortezada (Mencia) / Ribeira Sacra 2016 Fedellos de Couto (biodyn) (VinNat) ....... 55 (30)
Cifras (Garnacha / 12 M. Beton-Eier) / Rioja Alavesa 2015/16 Creaciones Exeo / Labastida (bio) ......... 55 (30)
e Negre / Mallorca 2016 Binigrau / Biniali (biodyn) ........................ 55 (28)



ISRAEL
Pinot Noir / Upper Galilee 2011 Galil (koscher) ....................................... 53 (32)
Merlot / Galilee 2012 Yarden (koscher) .................................. 53 (32)
Meron (Syrah / Cabernet Sauvignon) / Galilee 2011 Gamla (koscher) ................................... 62 (42)
Petit Castel (Bordeaux-Blend) / Jérus.-Haute Judée 2012 Domaine de Castel (koscher) ............... 68 (48)
Wild Carignan / Samaria 2013 Recanati (koscher) limitiert! .................... 85

SÜDAFRIKA
Red (Bordeaux-Blend) / Stellenbosch 2013 Meerlust ............................................. 39 (20)
Kadette / Cape blend / Stellenbosch 2015 Kanonkop .......................................... 33 (18)
Pinotage Kadette / Stellenbosch 2016 Kanonkop .......................................... 33 (18)
Pinotage / Stellenbosch 2015 Delheim .............................................. 42 (21)
Pinotage / Stellenbosch        2014/16 Kanonkop .......................................... 59 (34)

2015 Magnum 1,5 l ...................................... 115 (69)
Pinot Noir / Stellenbosch        2015/16 Meerlust ............................................. 55 (29)
Shiraz / Tamboerskloof / Stellenbosch 2014 Kleinood .............................................54 (26)

2014 Magnum 1,5 l ........................................ 99 (50)
SMG (Shiraz / Mourvèdre / Grenache) / Swartland 2016 Babylon’s Peak .................................. 42 (22)
Cabernet Franc / Darling 2014 Ondine (biodyn) .................................... 42 (21)
Merlot / Stellenbosch        2014/15 Luca & Ingrid Bein .............................. 55 (27)
Merlot / Stellenbosch        2014/15 Meerlust ............................................. 57 (29)
Cabernet Sauvignon / Stellenbosch        2012/13 Kanonkop .......................................... 59 (35)
Paul Sauer (Bordeaux-Blend) / Stellenbosch 2014 Kanonkop .......................................... 65 (43)
Rubicon (Bordeaux-Blend) / Stellenbosch        2014/15 Meerlust ............................................. 62 (39)

2013 Magnum 1,5 l ...................................... 118 (79)



EDELSÜSS

Pineau de la Loire / Frankreich 2015 Domaine des Génaudières ................. 39 (25)
Côteaux de Layon Faye / Les Quarts / Loire 2011 Domaine de Juchepie (biodyn) ............. 55 (31)

2010 0,375 l ................................................. 29 (23)
Côt. de Layon Faye / Passion / Loire / 0,5 l 2010 Domaine de Juchepie (biodyn) ............. 51 (38)
Côt. de Layon Faye / Quintessence / Loire / 0,5 l 2011 Domaine de Juchepie (biodyn) ............. 66 (46)
Muscat de Rivesaltes / Flor / Roussillon / 0,5 l 2015 Domaine Gardiés (bio) ......................... 42 (23)
Rivesaltes ambré / Roussillon / 0,5l 2000 Domaine Gardiés (bio) ......................... 59 (39)
Rivesaltes / Grande Réserve / Roussillon 1989 Dom Brial (bio) .....................................72 (49)
Grenère / 10 ans / (Grenache Noir) / Languedoc 2005 Domaine Bourdic (bio) ......................... 59 (35)
Chât. Rayne Vigneau / Sauternes 1er cru / 0,375l 2001 Chât. Rayne Vigneau ......................... 49
Chât. Riussec / Sauternes 1er grand cru / 0,375l 1999 Chât. Riussec .................................... 59
Château Coutet / Barsac-Sauternes 1er grand cru 1990 Château Coutet ................................. 125

Vin Santo del Chianti Rufina / Toscana / 0,5 l     2006/09 Selvapiana (bio) .................................. 69 (45)
Vin Santo del Chianti Classico / Recinaio / 0,375 l 2005 Sangervasio (bio) limitiert! ..................... 48
Aleatico / Passito del Salento / Puglia / 0,5 l        2007/08 Li Veli (bio) ........................................... 55

Edelspatz / Noble Late Harvest / S. Africa / 0,375 l 2014 Delheim / Simonsberg-Stellenbosch ........ 41
Heights Wine Gewürztraminer / Israel / 0,375 l 2012 Yarden (koscher) .................................. 45 (35)

PORTO & CO.
Offene Portweine siehe Wandtafel !

Port White 10 Y. Butler Nephew & Co. / Portugal ........... 59 (36)
Port Crusted bottled 2005 Butler Nephew & Co. / Portugal ........... 65 (38)
Port Tawny / „Decanter“ 20 Y. Butler Nephew & Co. / Portugal ........... 77 (54)
Porto LBV 2011 Taylor’s / Portugal ................................ 66 (46)
Porto LBV 2012 Niepoort / Portugal ............................... 69 (49)
Fine old Vintage / Stellenbosch 2012 Allesverloren / Südafrika ....................... 55 (27)
Cape Vintage Reserve / Western Cape 2015 Boplaas / Südafrika .............................. 57 (33)
Maury (Grenache) / Roussillon / 0,5 l 2012 Le Clot de l’Origine (VinNat) ................. 52 (32)
Pomegranate Port Style (Granatapfel!) / Galilee Rimon / Israel (koscher) .......................... 69 (49)

SHERRY / XÉRÉZ

Manzanilla (Palomino fina) / trocken / Pastora / Bodegas Barbadillo / 5 cl ............................................ 6
Amontillado (Palomino fina) / trocken / Principe de Barbadillo / 12 Y. / Bodegas Barbadillo / 5 cl ........... 8
Oloroso (Pedro Ximénez) / trocken / Asuncion / Bodegas Alvear / 5 cl ................................................. 9
Pedro Ximénez / 20 Y. / Bodegas Tradición / 5 cl .......................................................................... 12

Pedro Ximenez / 0,5 l   Solera 1910 Alvear ................................................ 115



ANISÉS & ABSINTHE    

Pastis Grand Cru / Henri Bardouin / 2 cl ................................................................................. 6
Pastis / Cherry Rocher / bio / 2 cl ............................................................................................. 5
Ricard // Pastis 51 // Pernod / 2 cl .......................................................................................... 5
Mauresque // Tomate // Perroquet (Pastis mit Schuss Sirup: Orgeat / Grenadine / Minze) ................. 5,50
Absinthe La Belle Époque / Blanche / La Valote / Martin / Val de Travers / CH / 54% / 2 cl ................. 6
Absinthe Elixir du pays des fées / Blanche / Bezençon / CH / 55% / 2 cl ........................................ 7
Absinthe Nirvana / Blanche / La Valote / Martin / Val de Travers / CH / 65% / 2 cl ............................... 9
Absinthe Duplais / Verte / Matter Luginbühl / Bern / CH / 68% / 2 cl ................................................. 9
Absinthe Grande Absente / Verte / Liqueur / Dist. & Dom. de Provence / F / 69%/ 2 cl ....................... 7
Absinthe Pernod / Verte / F / 68% / 2 cl ...................................................................................... 8

APERITIFS DIV.

Byrrh / 4 cl .............................................................................................................................. 6
Vermouth de Forcalquier / Distilleries & Domaines de Provence / 4 cl .............................................. 7
Vermouth Bianco // Rosso / l’Osteria // di Torino / I / bio / 4 cl ...................................................... 6
Noilly Prat / Vermouth Dry / 4 cl .............................................................................................. 6
Lillet blanc / rosé / 4 cl ............................................................................................................ 6
Suze / 4 cl ............................................................................................................................... 6
Pineau de Charantes / Elisabeth / ... / Cognac / bio / 4 cl .............................................................. 6
Dubonnet / 4 cl ....................................................................................................................... 6
Campari / 4 cl ......................................................................................................................... 6
Veneziano bitter naturale / bio / 4 cl ......................................................................................... 6

Flore spezial (Lillet / Hendrick’s Gin / Gurkenwasser) ....................................................................... 12
Campari Soda (Campari / Appenzell Mineralwasser) ....................................................................... 8
Campari Orange (Campari / frischgepresster Orangensaft) .............................................................. 9
Porto Tonic (Porto white 10 Y. / Mountain Spring Tonic) ................................................................... 9
Sprizz: Veneziano bitter (Veneziano bio / Crémant / Mineralwasser) ............................................... 9

Campari (Campari / Crémant / Mineralwasser) .................................................................. 9
Lillet (Lillet / Crémant / Mineralwasser) ............................................................................. 9
Aperol (Aperol / Crémant / Mineralwasser) ........................................................................ 10

Weisswein gespritzt sauer / süss (Weisswein je nach Angebot / Mineralwasser) ............... Weinpreis + 1
Kir (Weisswein je nach Angebot / Crème de Cassis) ......................................................... Weinpreis + 1
Kir royal (Schaumwein je nach Angebot / Crème de Cassis) .............................................. Weinpreis + 1
Monkey Royal (Schaumwein je nach Angebot / Monkey 47 Sloe Gin) ................................ Weinpreis + 2

Crodino bitter (ohne Alkolhol) / 1,5 dl ........................................................................................... 4,50
Festivo bitter Portofino (ohne Alkolhol) / 2,5 dl ............................................................................. 5



DIGESTIFS & BITTERS

Burgermeister / Ruedi Bielser / BS / 4 cl ...................................................................................... 7
Suze / 4 cl ............................................................................................................................... 6
Picon / 4 cl .............................................................................................................................. 6
Chartreuse verte / 4 cl ............................................................................................................. 8
Génépi / 4 cl ........................................................................................................................... 6
Appenzeller Alpenbitter / 4 cl .................................................................................................. 6
Fernet Bio / Biostilla / Südtirol / 4 cl ............................................................................................. 6
Fernet Branca / 4 cl ................................................................................................................ 6
Cynar / 4 cl ............................................................................................................................. 6
Averna / 4 cl ............................................................................................................................ 6
Ramazzotti / 4 cl ..................................................................................................................... 6

GRAPPA, MARC & LIE

Lie (Hefeschnaps) / 2012 / Dom. La Colombe (R. Paccot) / Féchy / biodyn / 2 cl ..................................... 6
Prattler Marc Stägefässli / Ruedi Bielser / BS / 2 cl ...................................................................... 6
Marc / Tschäpperli / BL / Barrique / 2 cl ......................................................................................... 6
Grappa / Henri Cruchon / Morges / biodyn / 2 cl ............................................................................. 7
Marc / Esprit 2002 / Dom. La Colombe (R. Paccot) / Féchy / biodyn / Barrique / 2 cl ............................... 7
Marc / Grande Réserve 2004 / Henri Cruchon / Morges / biodyn / Barrique / 2 cl ................................... 8

Gaiarine di Prosecco / Bonaventura Maschio / Veneto / 2 cl ........................................................... 6
Barbaresco / Cascina Luisin / Piemonte / bio / 2 cl ......................................................................... 7
Vino Nobile di Montepulciano / 2013 / Avignonesi / Toscana / biodyn / 2 cl ..................................... 8
Aleatico / Li Veli / Puglia / bio / 2 cl .............................................................................................. 9
Vinacce di Sangiovese invecchiata / Vignamaggio / bio / Toscana / 2 cl ........................................ 9
Tignanello / Antinori / 2 cl .......................................................................................................... 10
Elevata in barili di Sassicaia / Poli + Tenuta San Guido / Barrique / 2 cl ............................................ 12

Trester / Markgräfler / Dörflinger Hermann / D- Müllheim / Barrique / 2 cl .............................................. 6
Marc de Gewürztraminer / Alsace / Léon Boesch / biodyn / 2 cl ..................................................... 7
Shiraz Trester / Barrique Reserve / Wilderer / South Africa / Barrique / 2 cl .......................................... 8

LIQUEURS

Chartreuse verte / F / Kräuter / 4 cl ............................................................................................ 9
Monkey 47 Sloe Gin / Schwarzwald Sloe Gin / D / 29% Alc. / 4 cl ................................................... 8
Drambuie / Whisky / F / 4 cl ....................................................................................................... 9
Cointreau Triple sec / Orange / F / 4 cl ....................................................................................... 9
Amaretto dell’Abbazia / Bittermandel / Mattia Walcher / bio / 4 cl .................................................... 9
Maraschino / Kirsche / I / 4 cl ..................................................................................................... 9
Saint Germain / F / Lindenblüte / 4 cl .......................................................................................... 10
Galliano / Vanille / I / 4 cl ............................................................................................................ 9
Bailey’s / Irish Cream-Whisky / 4 cl .............................................................................................. 9
Get 27 / Pfefferminze / F / 4 cl ..................................................................................................... 7



                                            

WHISKY

Pig’s Nose / Blended Scotch Whisky / Spencerfield Spirit Co. / 4 cl .................................................. 9
Nikka / From the barrel / Blended / Japan / 4 cl ............................................................................... 13
Nikka / Taketsuru / Pure Malt / Japan / 4 cl .................................................................................... 15

Canadian Club / Canadian Whisky / 4 cl ...................................................................................... 9
Powers / Gold Label / Irish Whiskey / 4 cl ...................................................................................... 10
Bulleit / Kentucky Straight Rye Bourbon / 4 cl ................................................................................. 9

Säntis Malt / Appenzeller / Single Malt / Locher / 4 cl ...................................................................... 12

Laphroaig / 10 J / Single Malt Scotch / Islay / 4 cl ........................................................................... 10
Aberlour / 12 J. / Single Malt Double Cask Matured Scotch / Speyside / 4 cl ....................................... 11
Wolfburn / Single Malt Scotch / Non-chill filtered / Highlands / 4 cl ..................................................... 13
Lagavulin / 16 J. / Single Malt Scotch / Islay / 4 cl ........................................................................... 14
Bunnahabhain / Single Malt Scotch / Toiteach / Un-chillfiltered / Islay / 4 cl ........................................ 15
Laphroaig / An Cuan Môr / Single Malt Scotch / Islay / 4 cl ........................................................... 18
Talisker / 18 J. / Single Malt Scotch / Isle of Skye / 4 cl .................................................................... 22



COGNAC, ARMAGNAC & BRANDY

Cognac / VS / Sélection / A.E. Dor / 4 cl ....................................................................................... 11
Cognac / VSOP / Rare Fine Champagne / A.E. Dor / 4 cl .................................................................. 14
Cognac / VSOP / 6 ans / Fine Champagne / La Tour Vert / Pinard / bio / 4 cl ........................................ 11
Cognac / XO 1990 / Fine Champagne / Pinard / bio / 4 cl ................................................................. 22

Bas-Armagnac / VSOP / Croix du Rey / biodyn / 4 cl ..................................................................... 12
Bas-Armagnac / XO 2006 / Croix du Rey / biodyn / 4 cl .................................................................. 18

Brandy de Xérés Solera / BB / Barbadillo / 4 cl ........................................................................... 8
Brandy de Montilla-Moriles Solera Gran Reserva / Alvear / 4 cl ................................................. 10
Brandy de Xérés Solera / Single Barrel / Fernando de Castilla / 4 cl ................................................. 12
Brandy de Xérés Solera Gran Reserva / Barbadillo / 4 cl ............................................................ 15

CALVADOS & OBSTBRÄNDE

Calvados / VSOP / Coeur de Lion / Pays d'Auge / Drouin / 4 cl .......................................................... 9
Calvados / Hors d’âge / Coeur de Lion / Pays d'Auge / Drouin / 4 cl ................................................... 16

Quitte / Ruedi Bielser / BS / 2 cl ................................................................................................... 6
Quitte / Tschäpperli / BL / 2 cl ..................................................................................................... 6
Mirabelle / Tschäpperli / BL / 2 cl ................................................................................................. 6
Baselbieter Kirsch / Basler Langstieler Nr. 2 / 2010 / Humbel  / 2 cl .................................................. 7
Prunelle sauvage (Schlehe) / Metté / 2 cl ..................................................................................... 9
Vieille Williams im Barrique / Gunzwiler Dest. / Urs Hecht / 2 cl ...................................................... 9
Vieille Prune / Ruedi Bielser / BS / 2 cl ......................................................................................... 6
Vieille Prune im Barrique / Gunzwiler Dest. / Urs Hecht / 2 cl .......................................................... 9

RHUM & RÓN

Havana Club / Añejo 3 años / Cuba / 4 cl ..................................................................................... 8
Havana Club / Añejo 7 años / Cuba / 4 cl ..................................................................................... 10
Rhum Vieux Agricole / VSOP / J.M / Martinique / 4 cl .................................................................... 11
Plantation / XO / 20th anniversary / Ferrand / Barbados / 4 cl ............................................................ 12
Rhum traditionnel Vieux / Grande Réserve / Rivière du Mât / Réunion / 4 cl ....................................... 13
Pacto Navio / Finished in Sauternes Casks / Havana Club / Cuba / 4 cl .............................................. 14
Selección de Maestros / Havana Club / Cuba / 4 cl ...................................................................... 16

Cachaça / Iguaçu / bio & fairtrade / 4 cl ........................................................................................ 8



GIN

Tanqueray / Export strength / London Dry Gin / GB / 4 cl ................................................................. 8
Citadelle / Dry Gin de France / Château de Bonbonnet / F / 4 cl ........................................................ 9
Blackwood’s / Vintage Dry Gin 2012 / Shetland / 4 cl ..................................................................... 9
Christian Drouin / Le Gin / F- Calvados / 4 cl ................................................................................ 9
Hendrick’s / Scotland / 4 cl ....................................................................................................... 9
Breil Pur / London dry Gin / CH / bio / 4 cl ..................................................................................... 10
Floraison / Distilled from grapes / Gin de France / G’Vine / F / 4 cl ..................................................... 10
Tanqueray No. Ten / Batch Distilled Gin / GB / 4 cl ....................................................................... 10
Plymouth / Navy Strength / 57% / GB / 4 cl ................................................................................... 10
EG / Seaside / Edinburgh Gin / Scotland / 4 cl ................................................................................. 11
Wilderer / Fynbos Gin / Paarl / South Africa / 4 cl ............................................................................ 11
Elephant / London Dry Gin / D / 4 cl ............................................................................................. 12
Clouds / Humbel / CH / bio / 4 cl ................................................................................................. 12
Monkey 47 / Schwarzwald Dry Gin / D / 4 cl .................................................................................. 12
Monkey 47 Barrel cut / Schwarzwald Dry Gin / D / 4 cl ................................................................ 18
Boudier Safran Gin / F / 4 cl ..................................................................................................... 9
Monkey 47 Sloe Gin / Schwarzwald Sloe Gin / D / 29% Alc. / 4 cl .................................................. 8
Citadelle Old Tom Gin / No Mistake / Gin de France / Château de Bonbonnet / F / 4 cl .................... 9
mit Mountain Spring Tonic + 4,-  /  mit Tom’s Tonic + 5,-

VODKA & KORN

Wodotschka / EU / bio / 4 cl ..................................................................................................... 8
Partisan / Belarus / 4 cl ............................................................................................................. 9
Green / Frankreich / bio / 4 cl ...................................................................................................... 10
Korn / Stadtbrennerei / Kleinbasel / 4 cl ......................................................................................... 9

TEQUILA

Blanco / Don Alvaro / 100% puro Agave / bio / 2 cl .......................................................................... 6
Reposado / Buen Amigo / 100% puro Agave / bio / 2 cl .................................................................. 7
Añejo / Azulejos / Skelly / 100% puro Agave / 2 cl ........................................................................... 10

LONGDRINKS

Campari Soda (Campari / Appenzell Mineralwasser) ....................................................................... 8
Campari Orange (Campari / frischgepresster Orangensaft) .............................................................. 9
Gin Tonic (Tanqueray / Mountain Spring Tonic Water) ...................................................................... 12
Wodka Lemon (Wodotschka Wodka / Mountain Spring Bitter Lemon) ................................................ 12
Whisky Cola (Pig’s Nose Blended Scotch / Lola Cola) ..................................................................... 12
Cuba Libre (Habana Club 3 J. / Lola Cola) .................................................................................... 12
Moscow Mule (Wodotschka Wodka / Mountain Spring Ginger Beer) .................................................. 12
Bei speziellen Wünschen gilt der jeweilige Spirituosenpreis +3 chf Mineral / +4 chf Mountain spring / Cola / O-Saft



CLASSIC COCKTAILS
Andere klassische Cocktails auf Anfrage.

Amaretto Sour (Amaretto / Orangensaft / Zitronensaft / Kirsche) ....................................................... 14
Americano (Campari / Vermouth rot / Orangen- & Zitronenzeste) ........................................................ 14
Bloody Mary (Wodotschka Wodka / Van Nahmen Datterino Tomatensaft) ........................................... 14
Caipirinha (Cachaça / Limette / Rohrzucker / Crushed ice) ................................................................ 14
Daiquiri (Havana Club 3 Y. / Limettensaft / Zuckersirup / Zucker) ........................................................ 14
Gin Fizz (Tanqueray Gin / Soda / Zitronensaft / Zuckersirup) .............................................................. 14
Manhattan dry (Canadian whisky / Noilly Prat / Angostura / Zitronenzeste) .................................... 14

perfect (Canadian whisky / Noilly Prat / Vermouth rot / Angostura / Kirsche) .................. 14
sweet (Canadian whisky / Vermouth rot / Angostura / Kirsche) ................................... 14

Margarita (Tequila / Cointreau / Zitronensaft / Salz) .......................................................................... 14
Martini dry (Tanqueray Ten Gin / Noilly Prat / Olive) .......................................................................... 14
Mimosa (Crémant / frischer Orangensaft) ....................................................................................... 12
Mojito (Havana Club 3 Y. / Limettensaft / Minze / Rohrzucker / Mineralwasser) / saisonal! ........................ 14
Negroni (Tanqueray Gin / Campari / Vermouth rot / Zitronenzeste) ...................................................... 14
Perfect Cocktail (Gin / Noilly Prat / Vermouth rot / Orangenzeste) ...................................................... 14
Saffron Gin Fizz (Safran Gin / Soda / Zitronensaft / Zuckersirup) ........................................................ 14
Tequila Sour (Tequila / Zitronensaft / Zuckersirup / Kirsche) .............................................................. 14

SPEZIAL COCKTAILS

Flore Spezial (Lillet / Hendrick’s Gin / Gurkenwasser) ...................................................................... 12
Barrel aged Negroni (klassischer Negroni ca. 2 Monate im Holzfass gereift) ........................................ 16
Barrel aged White Negroni (Negroni m. Vermouth bianco / Gin / Suze ca. 2 Monate im Holzfass gereift) 16
The Last Word (Tanqueray Gin, Chartreuse verte, Maraschino, Limettensaft) ....................................... 14
Dubonnet Cocktail (Dubonnet / Tanqueray Gin / Angostura / Zitronenzeste) ....................................... 14
French 75 (Crémant / Tanqueray Gin / Zitronensaft / Zuckersirup / Grenadine) ...................................... 14
Parisienne (Tanqueray Gin / Noilly Prat / Crème de Cassis) ............................................................... 14

Hemingway (Champagner / Pastis Henri Bardouin) ......................................................................... 14
Monsieur Jan Spezial (Crémant / Tanqueray Ten Gin) .................................................................... 12
Monkey Royal (Crémant / Monkey 47 Sloe Gin) ............................................................................. 12

Cocktail des Monats: siehe Wandtafel oder Auskunft beim Personal !

DRINKS OHNE ALKOHOL

Crodino Orange (Crodino bitter / Frischgepresster Orangensaft) ....................................................... 9
Virgin Caipirinha (Tonic water / Limette / Rohrzucker / Crushed ice) ................................................... 8
Le Nihiliste / by le Patron (Crodino bitter / Tonic water / Apfel- Birnensaft / Grenadine) ........................... 8
Mai No Tai / by Albert (Frischer Orangensaft / Limettensaft / Bittermandelsirup / Rohrzucker / Crushed ice) 8
Orange Moon / by Zizou (Frischgepresster Orangensaft / Apfelsaft / Zitronensaft / Bittermandelsirup) ....... 8
Hill Billy / by Lee (Grapefruit soda / Lemon soda / Mineral / Angostura bitter) Enthält kl. Spuren von Alkohol 8
Café Nucleus / by le Patron (Espresso / Ginger beer / Bittermandelsirup) ............................................ 7



                        

CIGARREN
100% Cubano

in Zusammenarbeit mit
La Casa del Habano / Aeschenvorstadt Basel

Cohiba Siglo I ......................................................................................... 14
Hoyo de Monterrey Epicure Deluxe limitiert! ................................................................ 15
Montecristo Open Junior ............................................................................... 10
Montecristo Petit Edmundo ........................................................................... 16
Partagas Presidentes ................................................................................ 13
Partagas D4 Robusto ............................................................................... 16
Partagas No. 1 MADURO limitiert! .............................................................. 17
Partagas Corona gorda AÑEJADO limitiert! ................................................ 22
Romeo & Julieta Mille fleurs .................................................................................. 7
Romeo & Julieta Petit Churchill ............................................................................. 12
Upmann Half Corona ............................................................................... 5,50
Upmann Magnum 56 / Edicion limitada 2015 limitiert! ..................................... 29
Quai d’Orsay No. 50 (kreiert für Giscard d’Estaing) ................................................ 9



             

Illustrationen von Martina Piasevoli
Die Künstlerin ist Stammgast im FLORE

und produziert Bilder, Comics und Illustrationen auf Anfrage.
www.martina.piasevoli.ch


